
El Ayuntamiento de Olvera se reserva el derecho a modificar algunas de 
las actividades o acciones que se detallan en la presente programación.

miércoles, 23 marzo
12:00h  CENTRO OCUPACIONAL TAOMI 
 Jornada de CoCina inClusiva  
a cargo de la chef, Lorena Ganaza

viernes 18 a domingo 27 marzo
 i ruta GastronómiCa Olivera

Premio al Plato Ganador: 
Peso en aceite al titular del negocio y 2 noches de hotel en 
cualquiera de los establecimientos de la red TUGASA.
Premio Para Consumidores: 
2 noches de hotel en cualquiera de los establecimientos de la red 
TUGASA + cena o almuerzo para 2 personas, máximo 50€, en el 
restaurante ganador.
Bases en el sitio web del Ayuntamiento de Olvera

Olvera, 18 a 27 de marzo de 2022

GASTRONÓMICA
   RUTA



Durante la jornada, tren turístico. Durante la jornada, tren turístico.

* Plazas limitadas por estricto orden de llegada hasta completar aforo.

domingo, 27 de marzo
10:00h  RECINTO FERIAL  
 aPertura de la Feria

11:30-12:30h  RECINTO FERIAL  
 reCePCión de Platos I Ruta Gastronómica Olivera

12:00h  PZA. NUEVA BIBLIOTECA  
 Peque master CheF*

13:00-14:00h  RECINTO FERIAL
 reCePCión de Platos Concurso de recetas 
Los platos del aceite 
Bases en el sitio web del Ayuntamiento de Olvera
• 1er Premio, 45l de AOVE
• 2º Premio, 30l de AOVE
• 3er Premio, 15l de AOVE 

14:30h  RECINTO FERIAL
 CoCina en direCto a cargo del cocinero, Antonio 
Orozco, chef del AOVE. Presentan Pepe Monforte y 
Francisco Lorenzo.

15:00h RECINTO FERIAL
 deliberaCión del Jurado Concurso de recetas 
Los platos del aceite

17:00h  RECINTO FERIAL
 entreGa de diPlomas a expositores participantes

18:00h  RECINTO FERIAL
 entreGa de Premios I Ruta Gastronómica Olivera

19:00h  CIERRE

viernes, 25 de marzo
12:00h  RECINTO FERIAL  
 inauGuraCión

16:00h  RECINTO FERIAL  
 Food truCk a cargo del cocinero Miguel Herrera.

17:00h  PZA. DE ANDALUCÍA 
 Peque master CheF*

18:00h  EDIFICIO LA CILLA 
 Cata de aove* dirigida por el doctor, Francisco 
Lorenzo; el técnico de la Sdad. Coop. Los Remedios-Picasat, 
Luis Gilberto Gómez; y la técnico del Consejo Regulador de 
la DOP Sierra de Cádiz, Lola Ortega. Al finalizar, recorrido 
con guía por el Barrio de La Villa.

19:00h  SDAD. COOP. LOS REMEDIOS-PICASAT. SALÓN DE ACTOS
Jornada téCniCa. ‘Mecanización del olivar
tradicional y mejora de la calidad del aceite de oliva’. 

21:00h  CIERRE

sábado, 26 de marzo
9:30-11:00h  RECINTO FERIAL  
 sellado de soPortes Concurso de Pintura Rápida Pintando 
el aceite Bases en el sitio web del Ayuntamiento de Olvera
• 1er Premio, 800€ y 5l de AOVE
• 2º Premio, 600€ y 5l de AOVE
• 3er Premio, 400€ y 5l de AOVE
• 2 accésits de 200€ y 5l de AOVE

10:00h  RECINTO FERIAL
 aPertura de la Feria y salida de la ruta CiClista Por 
olivares olvereños
10:30h   
 Salida de la ruta senderista olivera

12:00h  PLAZA DE LA IGLESIA   
 Peque master CheF*

13:00h  RECINTO FERIAL 
 Cata de aove* dirigida por el doctor, Francisco Lorenzo; el 
técnico de la Sdad. Coop. Los Remedios-Picasat, Luis Gilberto 
Gómez; y la técnico del Consejo Regulador de la DOP Sierra de 
Cádiz, Lola Ortega. Al finalizar, recorrido con guía por el Barrio 
de La Villa.
 reCePCión de los PartiCiPantes de las rutas CiClista y 
senderista (Horario según llegada de participantes)

14:30h  RECINTO FERIAL 
 deGustaCión. Sopas pegás [Degustación gratuita]

18:00h  RECINTO FERIAL
 reCePCión de Cuadros del Concurso Pintando el aceite 
 deliberaCión del Jurado
19:00h 
 entreGa de Premios

21:00h  CIERRE

5ª FERIA DEL OLIVAR Y DEL 
ACEITE DE OLIVA VIRGEN 
EXTRA DE LA SIERRA DE CÁDIZ


